DO: RUEDA
VARIEDAD UVA: 100% TEMPRANILLO

ELABORACION:

Fermentacién en depdsito de acero inoxidable con control de temperatura.
Maceracion: 18 dias (con delestajes y remontados diarios)

Fermentacién: A 28°C durante diez o doce dias aproximadamente.
Crianza: 4 meses en barrica nueva de roble americano.

FICHA DE CATA:

Color rojo rubi de capa media, limpio y brillante con reflejos morados.
Aroma intenso con recuerdos a frutas del bosque (mora, zarzamora) y
notas de vainilla provenientes de su crianza en madera natural durante 3
meses. En boca es suave y aterciopelado, con buen equilibrio entre el
alcohol y la acidez, sin aristas, redondo y largo postgusto.

MARIDAJE: Ibéricos, bacalao a la vizcaina o carnes a la brasa.
TEMPERATURA DE SERVICIO: 14-16°C

Vacceos

1009 Tempranillo - 3 me:

NOTAS DE CATA:Color rojo rubi de capa media, limpio y
brillante con reflejos morados. Aroma intenso con recuerdos
a frutas del bosque (mora, zarzamora),

En boca es suave y aterciopelado, con buen equilibrio entre
el alcohol y Ia acidez, sin aristas, redondo y largo postgusto.
WMARIDAJE Recomendadu > para acompaar en al mesa a
guisos, asados, que

FEMPERATURA DE SERVICIO: 14-16°C

TASTING NOTE: Ruby red colour, clean and brilliant with purple
glints.On the nose, it is intense with aromas of wild fruits
{mufberry and blackberry). On the palate, it is soft and silky,

i well balanced with a lingering finis
H = MATCHING: Superb with casseroles, roast, game and cheese
SERVING TEMPERATURE: 14-16°C
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FICHA LOGISTICA:
Botella bordelesa nova natura — tap6n advanted rueda.

Cédigo de barras botella: 8414219203701/Medidas botella 7,52x7,52x30,05-
1,14 Kg. Caja de 6 bts. Codigo de barras:18414219203708/Medidas:
228x152x302-7,5 Kg. Palet 0,8x1,20x1,37 Cajas por rellano 25; rellanos por
palet 4-Cajas por palet 100.




